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SREBRNA HAWELKA

PRZYSTAWKA

Roladka z wedzonego fososia z ricottq i rucolg w sosie
musztardowo - miodowym

ZUPA

Cappucino z Ralafiora z pieroZRami szpinakowymi
i palonymi ptatRami migdatow

DANIE GEOWNE

Poledwiczki wieprzowe z pieca z ciemnym sosem
pieczarkowo - tymiankowym
z ziemniaczRami opiekanymi i buKietem SwieZych warzyw

DESER

Panna cotta czeRoladowo - orzechowa na Rruszonce Rorzennej
z gatkq lodow pomaraticzowych z wisniami w syropie

I DANIE

Filet z Rurczaka nadziewany serem feta, szpinakiem, suszonymi
pomidorami z sosem Smietanowo- winnym, podany na risotto warzywnym

II DANIE
Zurek Rujawski z pulpecikami cielecymi

180 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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/1 OTA HAWELKA

PRZYSTAWKA

Satatka z pieczonym indyRiem na melonie z dresingiem porzeczRowym

ZUPA

Bulion z pierozkami migsnymi

DANIE GREOWNE

PoledwiczKi cielece z Rurkami w Smietanie podane z RopytRami
i bukietem warzyw gotowanych

DESER

Gruszka w galaretce wisniowej z Rremem mascarpone,
lodami pomarariczowymi, bezq wtoskg i sosem malinowym

I DANIE

UdRo z Raczki confit z puree ziemniaczano-selerowym,
podane z czerwonq Rapustq i ciemmnym sosem porzeczRowym

II DANIE
ZureR RujawsKi z pulpecikami cielecymi

200 Z£ OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL




‘. i W
" Q0P
Tl

PALAC CZECZOTKA

il
1564
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PLATYNOWA HAWELKA

PRZYSTAWKA

Wedzona piers z RaczRi z pikantng satatRg z gruszKi
Z s0sem Jerzynowo-pleprzowym

ZUPA

Krem szparagowy z paluszRami grissini i szynkq parmetiskg

DANIE GROWNE

Kotleciki cielgce z ciemnym sosem borowikowym podane ze strudlem
warzywnym i buRietem satat

DESER
Dotyk motyla — delikRatny Rrem z trzech czekolad, podany na musie

z mango i sosem malinowo - imbirowym

I DANIE

Konfitowane udko z Raczki na Rapuscie wtoskiej z borowikami,

pieczonymi ziemniakami, puree z pieczonego buraka i sosem porzeczRowym

I1 DANIE

Bogracz wegierski [ub strogonow

220 Z OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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PRZYJECIE WESELNE 2019 / 2020

BUFET ZIMNY |

« Pomidorki Roktajlowe faszerowane Rremem z mozzarelli i pesto
bazyliowym
« Terrine z sandacza z czerwonym Rawiorem
o Sled? w Smietanie i oleju
« KoreczKi Sledziowe po Raszubsku
* RozyczKi z marynowanego fososia z musem chrzanowym
« Tymbaliki z szynkq
* Galantyna z Rurczaka z szynkgq i serem
* SakiewRa z pieczonego schabu z musem Raparowym
* Poledwiczki z boczRu z figq
* PotmiseR migs pieczonych
(Rarczek, schab, piers z indyka, rozbef)
* Pasztet z dzika ze sliwkg w otoczce z biate] galaretki
* SatatRa z broRutow i pieczarek z winegretem i jogurtem
* SatatRa z pieczong piersiq z Rurczaka z winegretem z curry
« Satatka jarzynowa
» Dodatki
« Zurawina marynowana z gruszkgq
* Krem chrzanowy z jabfRiem i miodem

o Salsa pomidorowo-paprykowa
« Whbér pieczywa

70 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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BUFET ZIMNY II

« Sledzie marynowane podane na safatce Jarzynowej
z musem buraczRowym i jajkiem przepiorczym

« Koreczki Sledziowe na satatce curry
* Rozyczki z fososia marynowanego na satatce z roszponki
* Tygielki z fososia i satatki jarzynowej
* Galantyna drobiowa z marynowanq Zurawing
 Tymbaliki drobiowe na sosie tatarskim
* Szynka parmetiska na melonie
« Wedzona piers z gesi z pikantng satatkg ze Swiezej gruszki
* Roladki z szynki z musem drobiowym
* Patera migs pieczonych
(Rarczek, schab, piers z indyka, rozbef)
 QPasztet z dzika ze sliwkg w otoczce z biatej galaretki

Wedzona poledwica wofowa z marnowanymi grzybkami i sosem balsamico
* SafatRa brokutowo - pieczarkowa

* SatatRka wiosenna z winegretem czosnkowym
* SatatRa Caprese
* Safatka z pieczonym Rurczakiem i winegretem curry
* SatatRa wegariska z ziofowym winegretem
« Safatka z czerwonej Rapusty
s Dodatki
* Wybér pieczywa
« Sos tatarski, sos tzatziki, cumberland z palonej papryki

CENA: 90 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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BUFET GORACY I

Barszcz czerwony z Krokietem
Zurek staropolski

Mix pierogow podsmaZamnych
Mini gotqbki z grzybami i sosem grzybowym
Makaron penne z pomidorami i szpinakiem

Dorsz w ciescie piwnym na bukiecie warzyw gotowanych
Stek z udek z Rurczaka na risotto z sosem papryRowym
PoledwiczRi wieprzowe
Dodatki do bufetu gorgcego
Ziemniaki obsmazane

Risotto warzywne

CENA: 60 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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BUFET GORACY II

Barszcz czerwony z RroKietem
Krem z borowikow z groszKiem ptysiowym

Makaron penne ze SwieZym szpinakiem i suszonymi pomidorami
i winegretem czosnkowym

Mix tradycyjnych pierogow podanych z okrasq
Pieczony sandacz na bukiecie warzyw z sosem winno - RrewetRowym

Mini stek z fososia w szynce parmetisKiej na fasolce szparagowej
+ s0s cytrynowy

Kurczak w boczRu podany na grillowanej cukinii z pikantnym sosem
paprykowym

Kotleciki cielgce z ciemnym sosem grzybowo - tymianRowym

CENA: 80 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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BUFET SLODKI

Patery ciast i ciasteczeR banRietowych
z pracowni cuRierniczej Mistrza Hawetky
Krem czeRoladowy z wisniami w syropie
Musy owocowe z gamq dodatRow
Krem marcepanowy z sosem Rarmelowym
Tiramisu w pucharku

Patera owocow filetowanych

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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PRZYJECIE WESELNE 2019 / 2020

NAPOJE
(PODAWANE DO 4 GODZIN)

PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH
Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane, soki
Cena: 30.00 zf od osoby
(Razda nastepna rozpoczeta godzina: 10 zf od 0soby)

PAKIET NAPOJOW MIX
Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane, soki, wino musujgce, wino biate i czerwone typu house
Cena: 80.00 zf od osoby
(Razda nastepna rozpoczeta godzina: 14 zf od osoby)

PAKIET NAPOJOW MIX Z PIWEM

Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane, soki, piwo beczRowe,
wino biafe i czerwone typu house
Cena: 90.00 zf od osoby
(Razda nastepna rozpoczeta godzina: 15 z£ / 0s)

PAKIET NAPOJOW STANDARD

Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane, soki, wédka (Ostoya ub Zubréwka czarna)
wino biate i czerwone typu house, wino musujgce
Cena: 120.00 z£ od osoby
(Razda nastepna rozpoczeta godzina: 22 zf od 0soby)

PAKIET NAPOJOW MIX EXTRA

Kawa, herbata, napoje gazowane i niegazowane, soki, piwo beczRowe,
wino biafe i czerwone typu house, wodRa, whisky,
piwo Holba (ub Litovel Morovan, Ostoya [ub Zubréwka czarna, Wild Turkey (ub Grant’s
Signature, Sailor Jerry lub ®Plantation 3 Stars, Gordon’s [ub Befeater, Campari
oraz Zubréwke Bison Grass
(Razda nastepna rozpoczeta godzina: 40 zf od 0soby)

CENA: 160,00 Z£t/0sS.

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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STOL POLSKI

« Smalec z pajdq chleba
« Kietbasa wiejska
« Salceson, szynka, baleron
« Pasztety wieprzowy i drobiowy
« Ogorki matosolne
* Grzyby marynowane
* Patki drobiowe
* Bigos
« Zurek,
» SeleR¢ja pieczywa

CENA: 55 Zt OD OSOBY

STOL DLA WEGETARIAN

« Swieze warzywa z dipami (guacamole, mango, tzatziki )
* RoladRi warzywne
* Faszerowane pieczarki
 Koreczki z cukinii

CENA: 40 Zt OD OSOBY

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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PROPOZYCJE SEODKOSCI

Fontanna czekoladowa z dodatkami:
owoce, pianki, rurki, wafelki — wg zamowienia
Tort weselny - (wg zamowienia w cukierni Mistrza HawetKi)
Paczka z ciastami dla gosci - od 30 zt/szt.

DEKORACJE / ATRAKCJE

Bukiet Swiezych kwiatow na stofy od 70 zt/szt.
Kandelabry na stofach — od 50 zt/szt.
Dekoracja sali balonami od 3500 zf
Fotobudka z akcesoriami od 1300 zf za 4 godziny
Animator dla dzieci — 1400 zf / za 4 godziny
DJ, wokalista, Ronferansjer od 6000 zf za cate przyjecie

WARUNKI REZERWAC]]I,
ORGANIZAC]I

1. Wazno$¢ wstepnej rezerwacyi do 30 dni od jej zarejestrowania.
2. W powyZszym terminie nalezy wpftaci¢ zadatek,
3. Przyjecia weselne sq organizowane dla minimum 120 0s6b
4. Bufety muszq byé zamawiane na takq liczbe gosci,
jaka bierze udziaf w przyjeciu
5. Przyjecie moze trwad maksymalnie do 5:00.

RESTAURACJA HAWELKA W PAXACU CZECZOTKA
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
MAIL: PALACCZECZOTKA@HAWELKA.PL
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RESTAURACJA HAWELKA W PALACU CZECZOTKA
UL. SW. ANNY 2 / UL. WISLNA 1
31-008 KRAKOW
MOBILE: +48 512 026 468
MOBILE: +48 605 821 131
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